Weingut Jurgen Leiner

WEINBESCHREIBUNG
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2005 Tempranillo trocken

Ein kraftiges Dunkelrot mit einem fleischigen Duftspiel von Zwetschgen
und Wiirze. Dicht gepackter Korper mit Aromen von Zedernholz und Tabak,

getragen von einer delikaten ExtraktsiiBe. Der komplexe und gut strukturierte
Korper wird von einer reifen, kraftigen Tanninstruktur begleitet.

BODEN Lehmboden

LAGE Eine fir Ilbesheim typische Lage, deren Weine aufgrund der
Tiefgriindigkeit des Bodens mit einem harmonischen Korper ausgestattet
sind.

LESE Ende Oktober wurden selektiv voll ausgereifte und gesunde
Trauben geerntet.

ERTRAG 30 hl/ha

AUSBAU Schon die ,spontane“ Vergarung mit nattirlichen Hefen
fand in einem Garbehalter aus Holz statt. AnschlieBend lagerte der
Wein 33 Monate in Barriques aus franzosischer, dsterreicher und
pféalzischer Eiche, wo er auch die malolaktische Garung vollzog.

LAGERFAHIGKEIT Mindestens 12 Jahre

e

GENUSS Festlicher Begleiter zu kraftigen Wild- und e i v
Schmorgerichten, und zu gut gereiftem Rotschmierkéase.
TRINKTEMPERATUR 16°18°C . Tempranillo




