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Herkunft

Mehrheitlich aus dem Kamptal stammen die Trauben fiir diesen Veltliner. Auf Granit,
Gneis, Glimmerschiefer sowie auf Lossboden reifen die Veltliner Trauben heran.
Aus der nordlich angrenzenden Region, dem rauen Waldviertel, ziehen immer
wieder Luftmassen in das Kamptal, die das Klima substantiell abkihlen und damit
eine Reifeverzogerung hervorrufen. Diese ,,Bremse® ist genau der Grund, warum die
Weine aus diesem Gebiet so frisch und fruchtig schmecken. Die feinste Form von
»,Cool Climate Viticulture“. Durch die Vermahlung mit Veltliner Trauben aus dem
benachbarten Kremstal erhalt der Wein eine balancierte und ,,Friendly“ Note mit
Eleganz und vielschichtiger Aromavielfalt.

Vinifikation

Mit dem Jahrgang 2011 konnen wir uns Uber kostliche Weine von hervorragender
Qualitat freuen: Spatsommer und Herbst waren ungewohnlich warm und
trocken, wodurch unsere Veltlinertrauben unbehelligt ausreifen konnten. Die
fast niederschlagsfreien Monate August bis Oktober und auch die Trockenheit
wahrend der Lese erwiesen sich fiir die Gesundheit der Trauben als groBes Plus.
Lediglich die fiir die Ausbildung der Aromen so wichtigen kiihlen Nachte waren teils
zu lau. Diese Herausforderung konnten wir jedoch durch routinierte Kellerarbeit
problemlos meistern und kénnen wunderbar fruchtig-reifen Griinen Veltliner mit
sortentypischen Aromen und harmonischer Saure prasentieren.

Der Name

Laurenz V. steht fir die finf Generationen der Weindynastie Laurenz Moser aus
Osterreich. Der ,Winemaker* Laurenz Maria Moser V. konzentriert sich ausschlieBlich
auf die Rebsorte Griiner Veltliner.

Degustationsnotiz

Verflhrerisches, exotisches Fruchtbouquet, verwoben mit Aromen von Pfirsich und
Zitrusfriichten. Darunter mengt sich die typische Veltliner Wiirze mit einem Hauch
von weiBem Pfeffer. Am Gaumen zeigt sich der Wein sehr saftig und weich von einer
feinen Fruchtsaure gestiitzt. Einfach ,,Friendly*.

Analyse

Alkohol: 12,0 % vol

Saure: 6,5 g/l
Restzucker: 4,0 g/ - trocken

JAHRGANG
2011

REBSORTEN
100 % Griiner Veltliner

HERKUNFT
Niederosterreich

ALKOHOL
12,0 % vol

AUSBAU
Stahltank

VERKAUF
ab Februar 2012



